
Carte Evénements 



Polenta, jambon sec et carottes rôties

Toast de concombre, crème fouettée et tomates cerises
rôties

Wrap jambon et basilic

Tartelette à la tomate confite et au lard fumé

Gougère au fromage et au chorizo

Mini croque au saumon fumé et crème à l’aneth

Mises en bouche
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ice Œuf mimosa nature ou épicé

Mini burger forestier

Toast au fromage de chèvre et aux crevettes

Brochette de comté et raisin



Salade parisienne

Salade piémontaise

Salade niçoise

Coleslaw

Salade lyonnaise

Taboulé

Salades froides
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Paella 

Chili con carne 

Blanquette de veau et riz pilaf 

Cochon de lait et pommes de terre grenaille (15
personnes minimum) 

Colombo antillais et riz pilaf 

Poulet basquaise et riz parfumé 

Parmentier de canard confit
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Plats



Plateau d’assortiment de fromages 

Plateau d’assortiment charcuterie 

Plateau mixte de charcuterie et de fromages 
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Plateaux



Tarte citron meringuée 

Tarte aux pommes 

Gâteau Nantais 

Fraisier 

Mousse au chocolat 

Choux/Éclair (goût au choix) 

Tarte tatin Baba au rhum 

Tarte Chocolat et Agrumes

Number / Letter cake 

Nos desserts
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